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Assemblée Générale ACRC 

L’ACRC développe ses ventes de produits grâce à de nouveaux partenaires : 

Le Covid 19 ne nous a pas permis de tenir notre Assemblée Générale au mois d’avril. Si 
les conditions sanitaires le permettent, celle-ci se tiendra  : 
le vendredi 3 Septembre 2021 à 15h à l’Espace André Jarlan de Rignac 
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Le Pelou Rouergat 
Bulletin n°3 - Eté 2021 

Nouveaux partenariats 

Invité d’honneur 

Mr Jean COULIE sera notre invité d’honneur à l’occasion de notre assemblée générale. 
 
Ce dernier nous présentera son entreprise familiale, Les Pépinières 
Coulié, « un métier né d’une passion » comme il aime à le dire. 
 
Il nous expliquera également le partenariat mis en place avec 
l’ACRC pour réaliser des plants greffés de variétés anciennes de 
châtaigniers ; les premières réservations pourront être réalisées ce 
jour-là. 

2 >> Une vente en ligne avec La Ruche Qui 
Dit Oui : nous sommes plusieurs producteurs 
aveyronnais à s’être rassemblés pour fournir 
des ruches du Tarn, de la Haute-Garonne ou 
encore des Hautes-Pyrénées (Graulhet, Au-
camville, Clarens). Une mutualisation du 
transport est mise en place : chacun son tour, 
chaque producteur effectue le trajet en pre-
nant les produits des autres. 

1 >> Le magasin Art’s en Olt à Conques 
est dépositaire de nos produits depuis cette 
année : il s’agit d’un magasin de cérami-
ques et de poteries que nous vous invitons 
à aller voir si vous voulez en prendre plein 
les yeux ! 



Les Archives départe-
mentales de la Haute-
Vienne nous ont fait 
part d’une proposition 
de don émanant du fils 
de René Dessagne, 
éditeur local.  
 
Un ouvrage sur la châ-
taigne et un autre sur le 
Rouergue au début du 
siècle nous ont effecti-
vement intéressés. 
 
Nous en avons profité 
pour prendre deux 
exemplaires supplé-
mentaires du même 
éditeur. 

Ces livres sont aujourd’hui consultables à la bibliothèque du Conservatoire ; vous avez également la possibi-
lité de les emprunter pour une durée limitée dont nous conviendrons ensemble. 

Préparation : 
 
• Préchauffez le four à 180°C. 
• Mélangez le beurre avec la farine pour obte-

nir une pâte à crumble. 
• Ajoutez le fromage et l’œuf ; si besoin, ajou-

tez un peu d’eau pour détendre la pâte. Bien 
mélanger. 

• Laissez reposer une heure au réfrigérateur. 
• Etalez la pâte et découper à l’emporte pièce. 
• Faîtes cuire les biscuits pendant 15 min à 

200°C. 
• Laissez durcir à l’air. 

Ingrédients pour 6 personnes : 
 
• 150g de farine de châtaignes 
• 100g de farine T80 
• 125g de beurre 
• 1 œuf 
• 100g de fromage de chèvre 
• sel 

N o u v e a u x  l i v r e s  à  l a  b i b l i o t h è q u e  

R e c e t t e  :  B i s c u i t  a p é r i t i f  à  l a  c h â t a i g n e  
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Ces petits biscuits sont de couleur foncée par la 
farine de châtaigne, c’est normal. 
 
A servir à l’apéritif accompagné d’une chiffon-
nade de jambon cru par exemple. 



La tordeuse (Pammene fasciana) est un autre lépidoptère (papillon) dont l’attaque est plus précoce que celle 
du carpocapse. Elle parasite l’ensemble d’une bogue qui tombe alors prématurément en juillet-août, ce qui 
passe généralement inaperçu. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Son cycle est annuel, avec 1 ou 2 générations par an. Les chenilles ayant hiverné dans un cocon caché sous 
l’écorce de l’arbre se nymphosent et émergent de fin juin à début août. 
 
Après l’accouplement, la femelle dépose sur les feuilles proche des bogues 150 à 200 œufs dont sortiront 10 
à 12 jours plus tard les jeunes chenilles. Celles-ci vont pénétrer dans les bogues pour y grignoter les fruits en 
formation. Les bogues touchées tombent alors rapidement. 
 
Après plus d’un mois, la chenille quitte la bogue pour se tisser un cocon dans lequel elle va hiverner sous 
l’écorce de l’arbre jusqu’à l’été suivant. 
 
 

L a  t o r d e u s e  :  u n  r a v a g e u r  d e  l a  c h â t a i g n e  
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Les moyens de lutte 
 
Ce sont à peu près les mêmes que pour le carpocapse ou le balanin : 
• récolte rapide et totale des fruits et des bogues, trempage et tri des fruits, élimination des 

déchets 
• parcours d’animaux (brebis, cochons, poules) 
• favoriser la faune auxiliaire (oiseaux, chauve-souris, coccinelles, pince-oreilles…) 
• pièges lumineux et pièges à phéromones 
• introduction de trichogrammes ou nématodes 
• lutte chimique à éviter 

Des dégâts en progression depuis 3 ans 
 
 Les larves de la Tordeuse ont un comportement différents de celles du Carpocapse. Quand ces 
dernières empruntent un trajet précis de la bogue au fruit, les Tordeuses déambulent de façon 
anarchique. Elles naviguent d’un fruit à l’autre et leurs galeries entrainent une perturbation du 
grossissement de l’amande ainsi qu’une chute de la qualité sanitaire. 
 
A la récolte, les producteurs et les opérateurs commencent à bien identifier les morsures en péri-
phérie des fruits. Ce phénomène vient alourdir le bilan déjà élevé des pertes économiques des 
écarts de tris des fruits véreux. 
 
Sur une même parcelle observée depuis des années, 27% des dégâts étaient dus aux Tordeuses en  
2016, 52% en 2018 et 75% en 2019. 



Chasse au trésor sur le sentier ethnobotanique 
DATES : vendredi 9 juillet 2021 

De 13h à 18h au Conservatoire du châtaignier 

PUBLIC : enfants de 9 à 14 ans 

Chasse au trésor sur le site du Conservatoire du châtaignier 
DATES :  Juillet : le 8, le 15 et le 22 Août : le 12, le 19 et le 26 

De 14h à 17h au Conservatoire du châtaignier 

PUBLIC : enfants de 7 à 12 ans 

A n i m a t i o n s  à  v e n i r  
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C a l e n d r i e r  d u  c a s t a n é ï c u l t e u r  

Juillet - Travaux d’entretien sur les greffes : attaches, coupes des rejets, etc. 

- Taille et élimination des rejets, 

- Traitement chancres, 

- Entretien du sol et vérification des clôtures. 

Août - Travaux d’entretien sur les greffes et greffage en écusson ( à œil dormant), 

- Remplacement des filets de protection contre le gibier, 

- Taille et élimination des rejets, entretien du sol, 

- En situation de sècheresse, arrosage des châtaigniers. 

Septembre - Préparation de la récolte : tonte rase sous les arbres, 

- Suite de l’arrosage si persistance de la sècheresse, 

- Mise en place des filets de récolte de châtaignes, 

- Révision des équipements de récolte mécanique,  

- Fertilisation organique des jeunes plants, 

- Début de la récolte (variétés précoces). 

  

Visite du Conservatoire du châtaignier 
      DATES :  Juillet : le 6, 13 et le 20 Août : le 10, 17, 24 
et 

   le 31  

 Septembre : le 7 et le 14 

 De 14h à 16h30 

 PUBLIC : tout public 


