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Aine de ealtare : bassin de Decazeville, vallon de Marcillac, plateau Montbazens-Rignac, sud-Cantal

Porte- greffe consedlle : Castanea sativa

O dressé O semi-dressé M étalé
Déboarnement

O précoce O moyen M tardif
Feaille

Taille : O petite M moyenne [ grande
Codlear : [ vert clair M vert moyen [ vert foncé
Limbe : O aigu M obtus M cordiforme

Ducisions : [ mucronées M dentées

Flonacison
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Date de floracsen : - mdle : moyenne

- femelle : moyenne
Chiaton méle : astaminé
Lounguean chaton : court

Cealear : acajou rouge brillant

Fowne : elliptique courte

Cicatrice : moyenne, glabre

Calibre : moyen

Cloésonnement : inférieur & 5 % (marron)
Tax : peu pénétrant & pénétrant
Cowservation : bonne

Epluchage : trés facile

Recolte

Date de chute : tardive
Déticscence : libre et dans la bogue

Urilisati

Se consomme grillée ou bovillie selon le calibre,
autrefois séchée (chataignons ou « auriols ») dans
des « sécadous ».

Avantages

Autrefois appelée « le marron sans reproche » :

- bel aspect visuel

- excellentes qualités gustatives (chair fine, sucrée
et trés parfumée), une des meilleures variétés
aveyronnaises

- bonne productivité

- facilité d’épluchage malgré un
pénétrant

- bonne conservation

- peu sensible & la septoriose des feuilles

tan parfois

Tnconvénicats

- les fruits peuvent étre de petit calibre certaines
années difficiles (sécheresse estivale)
- sensibilité au chancre de I'écorce



